
D w o r e k  K a l i n o w y
Magdalena i Piotr Zielińscy

wesele  •  2026-09-13 16:00–04:00  •  Sala Balowa  •  120 os.
tel. 600 100 200  •  oferta ważna do 2026-09-02

ZUPY:

Rosół królewski / Kura zagrodowa / Włoszczyzna / Lubczyk / Makaron domowy / 22zł (1 porcji/os.) 250 ml
[1,3,9]

DANIA GŁÓWNE:

Kaczka pieczona / Jabłko / Majeranek / Sos z żurawiny / 62zł (1 porcji/os.) 180 g [9]

Polędwiczka wieprzowa / Boczek / Śliwka / Sos grzybowy / 48zł (1 porcji/os.) 180 g [7,9]

DODATKI:

Ziemniaki pieczone / Rozmaryn / Czosnek / 9zł (1 porcji/os.) 150 g

Kluski śląskie / Masło / 11zł (1 porcji/os.) 150 g [1,3,7]

Surówka z czerwonej kapusty / Cynamon / Żurawina / 9zł (1 porcji/os.) 150 g

PRZEKĄSKI ZIMNE:

Deska serów dojrzewających / Orzechy / Konfitura figowa / 38zł (1 porcji/os.) na 4 osoby [7,8]

Tatar wołowy / Ogórek kiszony / Cebulka / Żółtko / 28zł (1 porcji/os.) porcja [1,9,10]

Łosoś wędzony / Twarożek chrzanowy / Placuszek ziemniaczany / 26zł (1 porcji/os.) porcja [4,7]

DESERY:

Tiramisu / Mascarpone / Maliny / 16zł (1 porcji/os.) mini deser [1,3,7]

Sernik tradycyjny / Kruszonka / 15zł (1 porcji/os.) porcja [1,3,7]

NAPOJE:

Woda mineralna / Cytryna / Mięta / 12zł (1 porcji/os.) 1 litr

Kawa i herbata bez ograniczeń / 22zł (1 porcji/os.) za osobę

DODATKOWO PŁATNE:

Dekoracja kwiatowa sali — 1 kpl. × 1 800zł = 1 800zł
Fotobudka z obsługą — 1 szt. × 900zł = 900zł

Godzina ponad standard (po 02:00) — 2 godz. × 400zł = 800zł

UDOGODNIENIA:

Klimatyzacja • Darmowy parking na 60 aut • Bezprzewodowe Wi-Fi • Nagłośnienie i oświetlenie sceniczne •
Kącik dziecięcy z opiekunką • Dostęp dla osób z niepełnosprawnościami • Pokoje dla nowożeńców

UWAGI:



Tort weselny od zewnętrznej cukierni — bez opłaty korkowej.

ALERGENY:
1 – Zboża zawierające gluten; 3 – Jaja; 4 – Ryby; 7 – Mleko (laktoza); 8 – Orzechy; 9 – Seler; 10 – Gorczyca

Łącznie za 120 os.: 41 660zł
Cena za osobę (menu): 318zł  •  dodatki: 3 500zł

Wpłacono: 3 000zł  •  Pozostało: 38 660zł
Magdalena Zielińska — 3 000zł (2026-08-02)

Przesłana oferta nie gwarantuje rezerwacji terminu. Gwarancją rezerwacji jest wpłata zadatku.

W przypadku chęci otrzymania faktury VAT prosimy o kontakt przed wpłatą zadatku.

Dane do przelewu:
Dworek Kalinowy Sp. z o.o.

Nr konta: 00 0000 0000 0000 0000 0000 0000
Tytuł: zadatek + data i nazwa przyjęcia

Dworek Kalinowy
ul. Lipowa 14, 05-500 Kalinówka

tel. 22 000 00 00
biuro@dworekkalinowy.example

Ofertę przygotował: Anna Kowalska • Wygenerowano: 2026-08-12 22:56


